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Слово «кафедра» произошло от древнегреческих слов «сидалище», «сидение» и используется в двойном значении: почётное возвышение (кресло, стул для оратора) и как основная административная и структурная составляющая ВУЗов. Рассказ идёт о кафедре второго значения этого слова. Кафедра представляет научно-преподавательское объединение сотрудников по видам учебных дисциплин и научных направлений.

На кафедре, о которой пойдет речь, я проработала с 1965 по 2012 годы, то есть почти полвека, пройдя должностной путь: ассистент, доцент, профессор. Это была нелегкая, но очень интересная и важная часть моей жизни.

Предлагаемый исторический обзор деятельности кафедры охватывает периоды с начала ее образования в Иркутском политехническом институте в 1962 году по 2024 годы. Кафедра неоднократно меняла свое название, связанное с объединением – разъединением с другими кафедрами или с изменением учебных или научных задач, но всегда отличалась активной и плодотворной учебно-методической и научной работой ее сотрудников.
Она звалась …
В 1962 году в Иркутском политехническом институте была открыта кафедра органической химии в составе новорожденного Химико-технологического факультета. Это был период интенсивного развития в Советском Союзе химической и нефтехимической промышленности. Родина нуждалась в специалистах-химиках. Химический бум охватил умы молодых людей. Поступить на химфак можно было только пройдя серьезный конкурсный отбор. При приёме предпочтение отдавали абитуриентам, имеющим стаж работы или отслужившим в рядах Советской Армии. Поэтому на курсах училась не только «зеленая» молодежь, но и молодые люди с некоторым жизненным опытом и более осознанным выбором будущей профессии.

Со временем кафедра неоднократно меняла свое название, связанное с расширением учебных задач, изменением научных направлений или по административным, не всегда удачным, соображениям (в скобках даны годы действия кафедры с указанным именованием).
Кафедра органической химии. Заведующий кафедрой д. х. н., профессор Тутурина В. В. (1962-1997).

В 1997 году проведено не долго просуществовавшее объединение кафедры органической химии с кафедрой химической технологии, получившее название кафедра химической технологии. Заведующий кафедрой д. т. н., профессор Азаров Г. М. (1997-1998).

Все последующие годы кафедрой заведует д. х. н., профессор Евстафьев С. Н. 
В 1998 году кафедра химической технологии переименована в кафедру пищевой и химической технологии (1998-2001).

В 2001 году из кафедры пищевой и химической технологии выделена кафедра органической химии и пищевой технологии, которой в 2006 году было присвоено имя д. х. н., профессора В. В. Тутуриной (2001-2011).

В 2011 году в результате объединения с кафедрой химии, возникла кафедра, именуемая Кафедрой химии и пищевой технологии имени проф. В. В. Тутурина (2011-2014).
С 2014 по 2017 годы кафедра разделена на две кафедры: кафедра технологии продуктов питания (заведующий д. б. н. В. В. Верхотуров) и кафедра органической химии и пищевой технологии имени В. В. Тутуриной, которые в 2017 году вновь объединены и кафедра вернула свое прежнее название: кафедра химии и пищевой технологии имени проф. В. В. Тутуриной.
Последнее изменение наименования кафедры в рассматриваемым историческом периоде произошло в 2022 году и связано с началом подготовки бакалавров по направлению «Биотехнология». Кафедра стала именоваться «Кафедра химии и биотехнологии имени В. В. Тутуриной». 
Кафедра органической химии. Сапропелиты
Историю кафедры можно разделить на два больших исторических этапа, различающихся учебной и научной деятельностью ее коллектива.
Первый исторический этап протекал в советский период действия высшей школы и неразрывно связан с именем доктора химических наук, профессора Валерии Васильевны Тутуриной (1926-2005), которая от начала основания в течение 35 лет возглавляла кафедру органической химии.

Значительны заслуги Валерии Васильевны в становлении, развитии, создании духа и имиджа кафедры. В общении с коллегами Валерия Васильевна была интеллигентна и обаятельна, никогда не допускала раздраженного повышенного тона. Обладая уникальным организаторским талантом, она собрала творческий коллектив сотрудников-энтузиастов, способных самостоятельно решать учебные и научные задачи, поддерживала любые методические и научные изыскания своих подопечных коллег. Дерзайте! По результатам социалистического соревнования кафедра органической химии занимала в Иркутском политехническом институте только призовые места среди кафедр общеобразовательного уровня. За годы заведования кафедрой Валерия Васильевна становится доктором химических наук, заслуженным деятелем науки РСФСР, академиком СО АН ВШ, заслуженным профессором ИрГТУ. Награждена Орденом Трудового Красного Знамени, медалями «За доблестный труд», «Ветеран труда», медалью Монгольской народной республики.

Первыми преподавателями кафедры были Верходанова Нинель Николаевна, Иванова Раиса Елизаровна, Кожевина Людмила Павловна, Лемзяков Виктор Петрович, Неудачина Ирина Петровна, Полюхов Валерий Владимирович, Семенова Зинаида Викторовна, Шишков Вилор Федорович, рано ушедшая из жизни Шелаковская Галина В., Шмидт Ольга Ильинична. Большинство из них всю свою профессиональную деятельность посвятили нашему университету. В последующие годы преподавательский коллектив кафедры пополнялся, главным образом, выпускниками нашего университета. Среди них удивительно стойкий к жизненным трагическим бедам замечательный человек. прекрасный педагог к. х н. доцент Ирина Анатольевна Мякина, которая с 1971 года в полную силу и творчески трудилась на кафедре. Ирина Анатольевна закончила химико-технологический факультет, в 1982 году успешно защитила кандидатскую диссертацию по изучению и применению продуктов деструкции сапропелита.
С самого основания на кафедре ведется активная научная работа, плодотворно действует аспирантура. Выполнение научных исследований в высшей школе более сложно, чем в специализированных институтах, богаче оснащённых необходимыми материалами и аппаратурой, кроме того, здесь приходится совмещать два рода деятельности и испытывать постоянный хронический дефицит свободного времени. Однако это совмещение помогает расширению как научных, так и преподавательских горизонтов.

Под руководством В. В. Тутуриной создано научное направление по исследованию химического состава, структуры и потенциальных возможностей практического использования углей Иркутского бассейна. Это было актуальное направление, так как твердые горючие ископаемые в то время рассматривались как основной источник получения жидкого топлива и сырья для химической индустрии.
Основным объектом исследований служили относительно мало изученные сапропелитовые угли. Сапропелиты – особый вид твердых горючих ископаемых, исходным материалом которым служила превращённая в анаэробных условиях биомасса фито- и зоопланктона озер и лагун морей. Первичной осадочной породой их генезиса являются сапропели. Высокоминерализованные сапропелиты называют сланцами.
Исследования велись, главным образом, на базе сапропелитов Будаговского месторождения, относящегося к одному из самых крупных месторождений сапропелитов Иркутского угленосного бассейна. Благодаря большой и трудоемкой исследовательской работе сотрудников кафедры в настоящее время будаговские сапропелиты относятся к наиболее изученным твёрдым горючим ископаемым этой классификации.

В качестве способов ожижения сапропелитовых и гумусовых углей испытывались различные термические и химические методы: термопластификация (Р. Е. Иванова), галогенирование (Л. П. Кожевина), окисление различными окислителями (В. Ф. Шишков, В. П. Лемзяков, Н. Н. Верходанова, И. А. Мякина, Е. А Привалова, О. И. Шмидт), щелочной и кислотный гидролиз (З. В. Семенова), гидрогенизация (З. В. Семенова, Л. П. Носкова), полукоксование (В. В. Полюхов), СВЧ-облучение (В. В. Полюхов, А. П. Коновалов), терморастворение и экстракция (С. Н. Евстафьев, Н. М. Линдинау, И. А. Мякина, С. В. Хлопов, Т. И. Денисова). Состав получаемых продуктов изучался комплексом химических и физико-химических методов. Сотрудники кафедры иногда проводили работы по иным научным направлениям. Так, в 1974-1982 годах В. В. Полюхов, Т. П. Антонян, Н. М. Линдинау, С. Н. Евстафьев занимались изучением химических свойств жидких кристаллов.
За исключением доцента О. И. Шмидт, пришедшей на кафедру имея ученою степень кандидата химических наук, вышеназванные авторы успешно защитили кандидатские диссертации по указанной научной теме, многие из них получили ученое звание доцентов. В. В. Тутурина, С. Н. Евстафьев и Н. П. Коновалов защитили докторские диссертации. Всего под руководством Тутуриной Валерии Васильевны было подготовлено 25 кандидатов и 3 доктора наук. 
Необходимо вспомнить и имена научных сотрудников, выполнявших определенные аналитические научные работы: Надежду Вакуловну Богомолову, Алексея Васильевича Пальшина, Любовь Константиновну Паперную, Галину Сергеевну Полюхову, Вадима Вячеславовича Шмелева. Заведовала научными и учебными лабораториями того времени Тамара Петровна Карнаухова.

На основании научных разработок сотрудников кафедры довольно детально изучен состав изучаемых углей и доказана эффективность получения из сапропелитов и гумусовых углей востребованных химических продуктов: парафиновых углеводородов, флотореагентов, пенополиуретанов, антикоррозийных покрытий, пластификаторов, углещелочных реагентов, полифункциональных кислот, дубителей кожи, электродного кокса, асфальтодорожного бетона.
Работы выполнялись по госбюджетной и хоздоговорной темам, по договорам о творческом сотрудничестве с предприятиями Иркутской области, с Монгольским государственным техническим и Монгольским государственным университетами, с Китайским институтом теплоэнергетики. Кафедра готовила научных специалистов для Монгольской Народной Республике.
Результаты огромной научной работы сотрудников кафедры по изучению генезиса, химического состава, реакционных особенностей различного типа углей обобщены в ряде монографий: (в скобках указан в хронологическом порядке год издания): З. В. Семенова, В. В. Тутурина «Исследование химической природы сапропелитов на основе взаимодействия со щелочами и минеральными кислотами» (1978), В. Ф. Шишков, В. В. Тутурина «Окисление сапропелитов» (1985), З. В. Семенова «Гидрогенизация сапропелитов» (1994), В. В. Тутурина, С. Н. Евстафьев «Нетрадиционные способы ожижения углей» (2003), С. Н. Евстафьев «Состав и свойства углей» (2006).
Кафедра химии и пищевых технологий
Второй исторический этап деятельности кафедры начинался в тяжелые политические 90-е годы прошлого столетия, когда была разрушена великая советская держава, а ее повелители, отринув социалистические законы и принципы, решили поставить Россию на капиталистические рельсы. Родина испытала сильнейший политический и экономический шок, от которого она ещё полностью не оправилась.
Российское образование нуждалось в реформировании с учетом мировых стандартов. В 2003 году Россия вступила в Болонскую образовательную систему, включающую единый государственный экзамен (ЕГЭ) для выпускников средних школ и двухуровненную институтскую и университетскую подготовку специалистов с названиями бакалавр и магистрант. Отлаженная советская образовательная система, показавшая свою эффективность в военные и мирные годы строительства страны, рушилась. Процесс обсуждений шел и идет с неутихающей силой за и против этой новации. Переход высшего образования по правилам Болонской системы завершился только в 2011 году. Он потребовал огромных технических, методических и даже психологических усилий работников средних и высших школ российского образования и сопровождался написанием необъятного количества ненужных бумаг. Чиновничья рать не дремала!
С болезненными потерями пришел и больший диапазон свобод. Наш институт становится университетом, название которого в течение трех десятков лет не однократно менялось в связи с изменениями учебных и научных задач вуза: Иркутский технический университет (ИрГТУ), 1993 г.; Национальный исследовательский Иркутский государственный университет (НИ ИрГТУ) 2011 г.; Иркутский национальный исследовательский технический университет (ИРНИТУ), 2015 г.
Активно меняется структура бывшего института, в котором на базе упразднённых факультетов в нем организуются институты, открываются новые специальности. В октябре 2017 года образован Институт высоких технологий, объединивший ранее возникшие институты: Институт металлургии и химической технологии им. С. Б. Леонова, Физико-технический институт, Институт кибернетики им. Е. И. Попова, и Институт пищевой инженерии и биотехнологии, в последнем доминирующее значение имела кафедра химии и пищевой технологии им. В. В. Тутуриной. Возглавляет Институт высоких технологий сотрудник кафедры, к. х. н., доцент Анциферов Евгений Александрович.
Кафедра органической химии повышает свой статус. С 1998 г. преобразуется из общеобразовательной в выпускающую и впервые в нашем университете начинает готовить специалистов пищевых технологий. Заведующим кафедрой в то непростое в стране перестроечное время становится доктор химических наук, профессор Сергей Николаевич Евстафьев, который является инициатором и организатором этого нового учебного и научного направления и на плечи которого легло множество новых неотложных проблем.
Сергей Николаевич в 1974 году c отличием закончил химико-технологический факультет ИПИ и был оставлен на кафедре органической химии, где достойно прошёл путь от младшего научного сотрудника до профессора. С 2000 по 2006 годы служил проректором по научной работе нашего университета, в 2001 и 2002 годы стал проректором по научной работе и международным связям. С 2014 г по 2017 годы возглавлял Институт пищевой инженерии и биотехнологии ИРНИТУ. Научные достижения Сергея Николаевича изложены в шести монографиях и в более 200 научных публикациях. в российских и зарубежных изданиях. Под его руководством подготовлено 10 кандидатов наук. За успешную организаторскую, педагогическую и научную работу заслужил звания Почетного работника высшей школы РФ, Заслуженного работника высшей школы РФ и Заслуженного профессора ИРНИТУ.
Начать подготовку студентов пищевого профиля было связано с возросшей востребованностью специалистов по производству пищевых продуктов, поскольку пищевая промышленность оказалась одной из наиболее мобильных и быстрее адаптируемых к реалиям рыночной экономики. Кафедра стала готовить студентов по специальностям «Технология бродильных производств и виноделие» и «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий». Выбор этого учебного направления был актуален, т. к. вузы ближайших к Иркутской области регионов не вели подготовку специалистов данных профилей. Первый выпуск по этим специальностям состоялся в 2003 году. С 2022 года кафедра расширяет свою педагогическую деятельность и начинает подготовку студентов по новой важной специализации – Биотехнология.

К сожалению, эти земные, но нужные специальности не являются популярными среди абитуриентов и каждый год необходимый набор будущих студентов представляет усложненную задачу для сотрудников кафедры. Появился несколько повышенный интерес выпускников школ к новой специальности направления «Биотехнология».
Переориентация кафедры потребовала приложения огромных усилий всего коллектива. Новый период характеризуется интенсивной и интересной учебно-методической работой. Если этот вид деятельности сотрудников ранее был связан с обучением студентов, главным образом, одной дисциплины – органическая химия, то новые обстоятельства заставили в срочном порядке заняться самообучением других учебных дисциплин, разработкой необходимых методических пособий и подготовкой нового технического оснащения лабораторных практикумов. Например, зав. кафедрой, профессор С. Н. Евстафьев помимо курса по органической химии знакомит студентов с основами биохимии и химией отрасли пищевых производств, доцент Н. Н. Верходанова стала дополнительно преподавать предмет по таре и упаковке пищевого сырья и готовых продуктов. И. А. Мякина – множество дисциплин, связанных с химией и переработкой растительного сырья. З. В. Семенова – обучала студентов жизненно важным предметам «Пищевая химия» и «Биохимия». Подготовлен ряд необходимых и довольно удачных методических пособий. Но этих усилий было недостаточно, срочно требовались специалисты в области химии, биохимии, микробиологии и технологии пищевых производств.
С начала двухтысячных годов на кафедру пришли новые сотрудники, которые сыграли огромную роль в ее дальнейшем учебном и научном развитии.
Кандидат сельскохозяйственных наук, доцент Галина Семеновна Гусакова – главный специалист по виноделию, пиву и производству неалкогольных напитков, исследователь и изобретатель новых сортов этой пищевой продукции. Является автором монографии «Перспективы промышленной переработки семечковых культур Южного Прибайкалья» и других научных учебно-методических работ. Обаятельный, интеллигентный, влюблённый в свое дело человек. За большой личный вклад в исследовательскую работу Галина Семёновна получила медаль «Лауреат 4-го Всероссийского конкурса водок и ликероводочных изделий».
С 2001 года на кафедре трудится к. т. н., профессор Луцкий Владислав Илларионович, который пришел на кафедру с большим научным опытом по изучению химии природных соединений, знающий преподаватель по современным физико-химическим методам исследования сырья и готовых пищевых продуктов. 

Микробиолог, к. б. н., доцент, Лозовая Татьяна Сергеевна является основателем учебной и научной микробиологической лаборатории, главным специалистом по микробиологическим процессам в производстве виноделия, мучных и кондитерских изделий. Кроме того, глубоко изучает новые возможности совершенствования учебного дела в условиях появившейся компьютеризации информационного учебного материала и внедрения дистанционных педагогических технологий, которые спасли от остановки учебные заведения во время мировой беды – короновирусной эпидемии.

Канд. хим. наук, доцента Неретину Ольгу Владимировну можно назвать пионером кафедры по обучению студентов непростому делу производства разнообразной пищевой мучной продукции с определенными заданными качествами. Имеет патент получения кондитерских изделий профилактической направленности.
Долгие годы работал на кафедре д б. н., профессор Верхотуров Василий Владимирович – любимец студентов, блестящий преподаватель непростой для усвоения науки биохимия.
Доцент, к. б. н. Франтенко Виктория Константиновна – специалист с красным дипломом первого выпуска кафедры. Обладая замечательными организаторскими способностями долгие годы работала заместителем декана на факультете, является заместителем директора Института высоких технологий. Виктория Константиновна – автор и соавтор изобретений, связанных с производством солода, а также мучных изделий джи-флаксов (крекеров) с полезными пищевыми и оздоровительными характеристиками, получивших признание на отечественных и международных выставках. Творческий и артистичный человек свою работу справедливо называет искусством.
Доцент Привалова Елена Андреевна закончила химико-технологический факультет ИПИ и успешно защитила кандидатскую диссертацию на нашей кафедре, тогда еще называвшейся кафедрой органической химии. В настоящее время знакомит студентов с конструированием аппаратов бродильных производств. Елена Андреевна – многогранно одаренный человек: замечательный педагог и ученый, прекрасно танцует скандинавские танцы, великолепно рисует, ее работы успешно участвуют на городских художественных выставках.

Необходимое количество специалистов постоянно пополняется собственными выпускниками кафедры. На кафедре работают бывшие студенты кафедры, получившие за свою активную и плодотворную научную и педагогическую деятельность ученую степень кандидата наук и ученое звание доцента: Грищенко Алена Игоревна, Супрун Наталья Игоревна, Тигунцева Надежда Павловна, Фомина Елена Сергеевна. Активно и увлеченно занимается научной работой магистрант и учебный мастер Кирюхина Александра Сергеевна. 

Как было показано выше, кафедра претерпела по каким-то соображениям университетского руководства ряд объединений и разъединений с другими кафедрами. В 2011 году произошло очередное и относительно продуманное объединение с Кафедрой химии. За счет этого объединения на кафедре появились коллеги, имеющие большой опыт в области преподавания таких учебных дисциплин химической науки и практики как общая химия, коллоидная, физическая, аналитическая химии и др. В состав кафедры вошли директор Института высоких технологий к. х. н., доцент Анциферов Евгений Александрович, д. т. н., профессор Бегунов Альберт Иванович, к. т. н., доцент Бегунова Лариса Александровна, к. х. н., доцент Бочкарева Светлана Саттаровна, д. т. н., профессор Дударев Владимир Иванович, д. х. н,  профессор Лебедева Оксана Викторовна, д. х. н., профессор Юрий Николаевич Пожидаев, к. т. н., доцент Соболева Вероника Геннадьевна, к. т. н., доцент Филатова Елена Геннадьевна, д. т. н., профессор Яковлева Ариандра Алексеевна. На кафедру пришли опытные учебные мастера Ириичинова Надежда Владимировна, Осек-Осецкая Наталья Игоревна, Субботина Елена Владимировна и специалист по учебно-методической работе Степанова Мария Валерьевна. Объединяются в единый рабочий организм кафедры сотрудники, имеющие каждый свою профессиональную историю, устоявшиеся межличностные отношения, решавшие разные учебные и научные задачи. И хотя сослуживцы знакомые друг с другом люди, необходимо определённое время для создания единого рабочего коллектива единомышленников. В данном случае главным различием объединившихся кафедр является не совмещение научных интересов их сотрудников.
Cоюз двух объединенных кафедр позволяет коллективу осуществлять подготовку студентов всего университета по более расширенным спискам учебных предметов: общая химия, аналитическая, физическая, органическая химии и множество дисциплин направлений «Продукты питания из растительного сырья», «Биотехнология» и «Биотехнология продуктов питания». На кафедре работает коллектив хорошо подготовленных преподавателей, где каждый сотрудник может читать лекции, вести практические и лабораторные занятия по нескольким учебным дисциплинам. Например, профессор В. И. Луцкий преподает учебные дисциплины: история развития пищевой промышленности, физико-химические методы исследования сырья и пищевых продуктов, безопасность сырья и готовых пищевых продуктов, реология сырья и продуктов. Доцент Т. С. Лозовая вводит студентов в особый мир микроорганизмов, обучает их знаниями по технологии виноделия, процессам бродильных производств, включая производства хлеба, хлебобулочных изделий, а также методам очистки сточных вод и возможных выбросов в атмосферу при действии этих производств. Доцент В. Г. Соболева готовит студентов по дисциплинам «Химия», «Физическая химия», «Поверхностные явления и дисперсные системы».
Активно ведется научно-исследовательская работа и на втором историческом пути деятельности кафедры. Исследовательские поиски, связанные с изучением твердых горючих ископаемых, постепенно сворачиваются. Еще проведено изучение химического состава сапропеля озера Очауль Иркутской области, показавшее потенциальные возможности его практического использования (З. В. Семенова, аспирант М. А. Литвинцева).
По инициативе и под руководством Сергея Николаевича Евстафьева спектр научных исследований начинает смещаться в сторону изучения химического состава продуктов и активизации производственных процессов пищевого профиля, при этом произошло удачное и взаимно полезное совмещение учебных и научных задач выпускающей кафедры. Основная задача научно-исследовательской деятельности кафедры связана с изучением потенциальной возможности получения пищевой продукции из местного растительного сырья.
Создание пищевых производств на основе собственного сырья на удаленных территориях большой России, каким является и Прибайкалье – важная хозяйственная задача страны, т. к. это позволяет за счет уменьшения транспортных расходов удешевить стоимость получаемой пищевой продукции и дает возможность создавать новые инновационные материалы.
На кафедре действует научная исследовательская лаборатория. Работает аспирантура. В научную работу вовлечены все сотрудники кафедры. Традиционно к научной работе привлекаются студенты. Они активно участвуют в конференциях и представлены как соавторы научных публикаций. Ежегодно часть студенческих выпускных работ защищается по результатам научных исследований.
С 2011 года в ИрГТУ начинает издаваться научный журнал международного уровня с родственной кафедре научной тематикой «Известия вузов. Прикладная химия и биотехнология». Кафедра стала издательским центром этого журнала. Главный редактор журнала Евстафьев С. Н. приложил немало усилий для его основания и действия. Многие сотрудники кафедры участвуют в подготовке очередного номера журнала. Налажено взаимодействие с рядом отечественных и иностранных журналов. 

Научные работы ведутся в довольно широких направлениях, основная цель которых, как уже было отмечено – получение из местного мало изученного и нетрадиционного растительного сырья инновационной готовой продукции с заданными пищевыми и оздоровительными качествами, а также выделение биологически активных компонентов, используемых в пищевой промышленности, медицине и фармацевтике. Кроме того, начинают проводится исследовательские работы, относящиеся к другой современной актуальной задачи – получение энергии из возобновляемых источников, к серии которых относится и растительная продукция.
Проведен огромный объем исследовательских работ, представляющих научный и практический интерес и охватывающий различные аспекты получения пищевой продукции растительного происхождения. Объектами исследований служили районированные сибирские мелкоплодные яблоки-ранеты, уссурийские груши, одуванчик, топинамбур, солома пшеницы и овса, растительное масло, семена льна. Для оптимизации процессов брожения много внимания уделяется изучению пищевых дрожжей.
Многолетней экспериментальной работой сотрудников кафедры предложен ряд важных, лабораторно и приближённых к промышленным условиям апробированных рекомендаций, многие из которых защищены патентами. Установлено, что мелкоплодные яблоки-ранеты, произрастающие в суровых климатических условиях Прибайкалья и других областях Сибири, являются доступным и прекрасным сырьем для производства разнообразной пищевых продуктов и пищевых компонентов. Из них получены вина, слабоалкогольный сидр, безалкогольные напитки и другая пищевая продукция. Путем качественного и количественного подбора ферментов удалось почти на 20% увеличить выход сока из этих яблок, а из жмыха мелкоплодных яблок разработан метод производства пектина, который широко используется в пищевой промышленного и получается лучшего качества в сравнении с дорогостоящим привозным аналогом. На основе пектина изготовлен яблочный сироп «Пектин Прибайкальский». Представлена технология пива с добавлением селена. Из мучных изделий получены джи-флаксы, обогащенные биоактивными добавками: селеном, дигидрокверцитином и витаминами дикорастущих ягод. По определению их автора доцента Виктории Франтенко джи-флаксы придают супер-силу и долголетие их потребителям.
Запатентован метод оптимизации процесса брожения путем использования для дрожжей насадок, полученных из специально подготовленной щепы древесины и скорлупы кедровых орехов. Удалось усилить биохимическую активность дрожжей путем добавления к ним протрантанов.
Впервые на кафедре Евстафьев С. Н. с сотрудниками для получения из растительного сырья нужной биопродукции разработали и применили метод обработки исследуемого материала в суб- и сверхкритических условиях, который позволяет проводить процесс при невысоких температурах, не изменяя химическую структуру нужного выделяемого продукта и не загрязняя его растворителем. Метод использован в широких научных направлениях: изучение химического состава растительного сырья и выделения из него биологически активных компонентов, а также для отделения лигнина из соломы пшеницы и получения из нее углеводных компонентов.

Кроме того, проведена работа, затрагивающая мировую проблему поиска возобновляемых источников энергии. Запатентован способ получения биодизтоплива из масел растительного происхождения путем метилирования их в среде сверхкритического диметилкарбоната.
Для практического продвижения научных разработок кафедры в ИРНИТУ в 2016 году открылось инновационное малое промышленное предприятие ООО Энолог, учредителями которого являются: организатор и научный руководитель Сергей Николаевич Евстафьев, главный технолог Галина Семеновна Гусакова, генеральный директор предприятия Анна Игоревна Немчинова (с 2022 г. фамилия Грищенко). Цель предприятия: по разработанной сотрудниками кафедры технологии наладить производство и реализацию из местных мелкоплодных яблок слабоалкогольного сидра и лечебных соков, обогащенных пектином, выделенным из этих яблок. Также данное предприятие позволяет осуществлять проведение научной и учебной работы, приближенной к промышленным условиям.
Сотрудничество с Кафедрой химии расширило диапазон, к сожалению, мало соприкасающихся между собой научных изысканиях объединенной кафедры.
Исследовательская работа Кафедры химии тесно связана с научной деятельностью ее заведующего А. И. Бегуновым – д. т. н., профессором, Заслуженным деятелем науки РФ, академиком Международной академии наук и Международной академии природопользования. Альберт Иванович является основателем в университете исследований в области изучения химических свойств и технологии производства алюминия и других легких металлов. Его научные интересы сосредоточены на разработку представлений о механизме и кинетике потерь металлов в металлургических процессах, возможностей повышения эффективности работы электролизных промышленных производств и уменьшения выбросов загрязнений этих заводов в окружающую среду. Научно-практические изобретения и рекомендации автора использованы на Иркутском, Братском и Красноярском алюминиевых заводах. Профессор Бегунов читает лекции не только в родном университете, но и во многих странах мира. Под его руководством выполнено 5 докторских работ и получено более 120 научно-технических изобретений.

Область научных интересов доцента Е. А. Анцифирова - изучение структуры воды и водных растворов методом диэлькометрии, электродиз солей цветных и легких металлов, электрохимический синтез. Научная работа доцента Л. А. Бегуновой направлена на изучение кинетики взаимодействия лёгких металлов с водными растворами. Профессор В. И. Дударев занимается синтезом и возможностями применения новых видов углеродных материалов. Работы доцентов С. С. Бочкаревой, О. В. Лебедевой и Е. И. Сипкиной связаны с изучением азотсодержащих гетероциклических соединений. Профессор А. А. Яковлева исследует коллоидно-химические свойства дисперсных систем на основе нерудных минералов. Ушедший из жизни в 2022 году д. х. н., профессор Юрий Николаевич Пожидаев оставил после себя результаты научных работ в области молекулярного дизайна, синтеза, реакционной способности и применения наноструктурированных композитных материалов. Также он разработал методические оригинальные лекционные курсы по химическим дисциплинам с включением интерактивных методов обучения и мультимедийных демонстраций. Доцент Е. Г. Филатова – руководитель научно-исследовательского центра «Прикладная химия и биотехнология». Многолетняя научная деятельность Елены Геннадьевны тесно связана с природоохранными мерами и посвящена изучению процессов появления в сточных водах техногенных образований. Результаты этой важной исследовательской работы обобщены ее в принятой к защите докторской диссертации. 
Слаженная работа кафедры зависит не только от организаторских способностей ее руководителя, но и от работы его первых помощников – заведующих лабораториями, в задачу которых входит ответственность за материальную обеспеченность учебных и научных лабораторий, исправность приборов, соблюдение техники безопасности и множество других неотложных дел. Кафедре повезло. На смену Тамаре Петровне Карнауховой, прослужившей на кафедре с начала ее образования несколько десятков лет, хлопотную должность заняла в 2006 году Нина Петровна Сафонова – человек с удивительным чувством ответственности и долга перед своим делом. После ухода Нины Петровны на пенсию в 2012 году заведование лабораториями перешло к выпускнице кафедры доценту Александре Николаевне Чесноковой – первому завлабу, который имеет кандидатскую ученую степень и активно участвует в научных проектах кафедры. Владеет двумя иностранными языками – немецким и английским. Проходила научные стажировки в университетах Китая и Германии. Помимо научных направлений кафедры, является автором проекта по использованию нанополимерных мембран в качестве высокоэффективных водородных топливных элементов. 
Оставили о себе благодарные воспоминания незаменимые помощники лабораторных практикумов учебные мастера и лаборанты, среди них с педагогическим образованием Галина Михайловна Налогина и недавно ушедшая из жизни Валентина Петровна Сулима, проработавшие на кафедре около четырех десятков лет. Они прекрасно знали свое дело, были по-матерински терпеливы и тактичны с незадачливыми и неумелыми студентами. Добрые слова заслужил учебный мастер Юрий Павлович Чиркин. Надежда Александровна Лузгина пришла на кафедру в 2001 году. Мать троих детей, что в наше время большая редкость. Умница и добрейшей души человек, имея высшее, но не профильное для кафедры образование, быстро освоила свой фронт лабораторных работ. Она постоянный организатор, выдумщица и затейница корпоративных празднований кафедры, на которые не забывает пригласить уже неработающих пенсионеров.
*
         За более чем шестидесятилетнею историческую деятельность кафедры ее сотрудники достойно готовили квалифицированных специалистов широкого спектра профессий. Кроме того, благодаря активно действующей учебно-методической и научной работе кафедра служила школой в подготовке преподавателей высокого профессионального уровня.
К концу приходит 2025 год, тревожный военными событиями России с Украиной. А высшая школа вступает в новый круговорот реорганизационных действий, которые, по-видимому, приведут к уходу в прошлое подготовку специалистов с названиями бакалавр и магистрант. Хочется надеяться, что будет проведена умная, творческая работа, учитывающая весь полезный опыт исторического развития высшей школы и направленная на современные запросы науки и хозяйства России.
В добрый путь, дорогие коллеги! 
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