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С наступающим Новым годом
и Рождеством!

ДОРОГИЕ  ДРУЗЬЯ!
Приближается Новый 2023

год! Как обычно, с ним мы свя�
зываем надежды на позитив�
ные изменения и достижение
новых жизненных целей. Пока
не пробили куранты, мы про�
щаемся с уходящим 2022 го�
дом, который сделал нас силь�
нее, научил чему�то новому,
обогатил интересными встре�
чами и людьми.

Наиболее значимым собы�
тием 2022 года стал отбор сре�
ди университетов — участников
программы Минобрнауки Рос�
сии «Приоритет 2030» на специ�
альную часть гранта. По его
итогам ИРНИТУ поднялся во
вторую группу трека «Террито�
риальное и (или) отраслевое
лидерство».  Переход на более
высокую позицию в программе
«Приоритет 2030» � это не толь�
ко дополнительные финансо�
вые ресурсы, новые возможно�
сти и повышение деловой репу�
тации вуза, прежде всего, это
серьезная работа в условиях
внешних вызовов и конкурент�
ной среде, а также высокий уро�
вень ответственности перед ре�
гионом и нашими партнерами.
Я благодарен всему коллективу
за слаженную, эффективную

работу по реализации програм�
мы развития нашего универси�
тета.  Уверен, что мы и дальше
будем наращивать наш научный
и инженерный потенциал по вы�
полнению исследований и раз�
работок.

Также уходящий год был
знаменателен тем, что увели�
чилось количество образова�
тельных подразделений и об�
щественных пространств с
комфортными условиями для
студентов и преподавателей –
Байкальский институт БРИКС,
Сибирская школа геонаук, ка�
федра ювелирного дизайна и
технологий, машинострои�
тельный колледж, коворкинг в
корпусе «Ж».

Авторитетность и обще�
ственное признание универси�
тета подтверждается независи�
мыми рейтингами. В 2022 году
ИРНИТУ впервые вошел в число
лучших университетов мира по
версии рейтингового агентства
Times Higher Education, заняв
1201�1500 позиции среди ми�
ровых университетов и 22 мес�
то среди российских вузов.
Вхождение в глобальный рей�
тинг – результат работы универ�
ситета за последние пять лет.
Также мы впервые стали участ�
никами рейтинга влиятельнос�
ти вузов России, заняв 63�е ме�
сто. В мировом рейтинге UI
Green Metric World University
Ranking – 2022 ИРНИТУ занял
204 место, поднявшись на 21
позицию по сравнению с 2021
годом. Под занавес года рей�
тинг Forbes представил «Луч�
шие российские вузы – 2022».
ИРНИТУ повысил свои позиции,
перешел с 63 на 57 место.

От всей души поздравляю
всех нас с наступающим Новым
годом! Желаю здоровья, новых
идей и проектов, развития и
процветания нашему родному
Иркутскому политеху!

Ректор
Михаил КОРНЯКОВ
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30 января 2023 года исполнится 100 лет со дня
рождения Леонида Гайдая ; знаменитого комедиогра;
фа, снявшего фильмы «Бриллиантовая рука», «Опера;
ция «Ы» и другие приключения Шурика», «Кавказская
пленница», «Иван Васильевич меняет профессию»,
«12 стульев». Эти картины стали культовыми и разош;
лись на цитаты.

Юбилейную дату планируют широко отмечать в Иркут�
ске, где будущий режиссер провел детские и юношеские
годы. Он окончил школу за день до начала Великой Отече�
ственной войны, на фронте получил ранение и в 1943 году
вернулся домой. Леонид Гайдай сначала работал освети�
телем в Театре сатиры, эвакуированном в Иркутск, а в 1949
году уехал в Москву и поступил во ВГИК.

Накануне Нового года к 100�летию выдающегося зем�
ляка политеховцы выпустили «гайдаевский» календарь,
набор открыток с изображением известных персонажей и
даже придумали праздничные блюда, вдохновленные твор�
чеством режиссера.

ВСТРЕЧАЕМ НОВЫЙ ГОД
ПО�ГАЙДАЕВСКИ!

Всем известно, что Ле�
онид Гайдай не любил шу�
миху вокруг себя и все
свои дни рождения отме�
чал дома. Супруга Нина
обычно готовила его люби�
мое блюдо – баранину с
чесноком. А вот борщ он
любил варить сам. Леонид
Иович не раз говорил жене,
что если бы он не стал ре�
жиссером, то выучился бы
на повара.

Комбинат питания
ИРНИТУ разработал автор�
ское меню по мотивам ки�
ношедевров Леонида Гай�
дая. Идея создания нео�
бычного меню принадле�
жит директору этого под�
разделения Ивану Густе;
леву. Отметим, что его ко�
манда имеет опыт в офор�
млении столов для фурше�
тов, кофе�брейков и дело�
вых обедов. Накануне зим�
них праздников политехов�
цы решили всех порадовать
оригинальными гастроно�
мическими новинками. На�
звание каждой из позиций
меню заставляет улыбнуть�
ся и вспомнить отрывки из
песен, реплик героев кино�
лент Леонида Гайдая. Осо�
бенно поэтично политехов�
цы назвали салаты: «Семга
вдруг в тишине, постуча�
лась в двери», «Оставь
меня, индейка, я в печали»,
«Я требую продолжение
форели».

«КУЙ МЯСО, НЕ ОТХОДЯ ОТ КАССЫ!»

Политех присоединяется к празднованию
100�летия Леонида Гайдая

Если вы еще не опреде�
лились с праздничным гар�
ниром, обратите внимание
на рисовый микс с овоща�
ми под устричным соусом

«Казань брал, Астрахань
брал, а рис не брал».

Слова «Одна малень;
кая, но гордая птичка» �
не только фрагмент тоста

из «Приключений Шурика».
Это еще и горячая закуска
из маринованных в специях
цукини, запеченных с кури�
цей и сыром. Любители эк�
зотики оценят свиную вы�
резку, обжаренную с бол�
гарским перцем, кунжутом,
грибами и азиатским со�
усом.

Спецпредложения для
сладкоежек – фруктовая та�
релка, мини�эклеры со сли�
вочным сыром и черри «Ин�
когнито из Петербурга». Ук�
расит новогодний стол и
«Самое гуманное ассорти в
мире». Это закуска из сем�
ги, мини�профитролей с
креветочным муссом. Та�
кой набор требует изыскан�
ной подачи вместе с масли�
нами, лимоном и зеленым
маслом.

Творчество Леонида
Гайдая нашло отражение
даже в обозначении напит�
ков и дополнительных инг�
редиентов: «Надо чай,
надо», «Короче, ХЛЕБо;
совский..», «А компот?..»
(смородиновый морс).

Столь остроумные на�
звания блюд Иван Густе;
лёв  придумал вместе с
коллегами Аленой Ещен;
ко, Татьяной Сиразовой,
Иваном Бокуновичем.
Авторы ориентировались
на вкусы и предпочтения
иркутян. 

Окончание на 3 стр.

ПРАЗДНИК К НАМ ПРИХОДИТ!
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СВЕТ! КАМЕРА!
МОТОР! НАЧАЛИ!

Окончание, начало
на 2 стр.

� В декабре в каждый
дом приходит новогоднее
настроение. Его создают, в
том числе, любимые коме�
дии Леонида Гайдая, кото�
рые транслируются по мно�
гим телеканалам. Наши
блюда дополнят эту весе�
лую атмосферу.

В меню есть отсылка и
к местному колориту. Мно�
гие ингредиенты, исполь�
зуемые при приготовлении
наших блюд, можно найти
именно в Сибири. Это кед�
ровый орех и брусника, оп�
ределенные сорта рыбы,
сибирские травы, облепиха
для морса, � сказал Иван
Густелев.

Вниманию читателей
предлагается рецепт одной
из «гайдаевских» закусок
«Куй мясо, не отходя от
кассы!» на пять персон.

Потребуется: 400
граммов говяжьего языка,
карбонада, шеи свиной, 100
граммов сливочного сыра,
горстка очищенных кедро�
вых орехов (30 граммов).

Следует отварить язык,
запечь буженину и карбо�
над в специях при темпера�
туре 180 градусов в течение
получаса, затем охладить.
Мясные ингредиенты наре�
зать тонкими слайсами. В
сливочный сыр добавить
кедровые орешки и сибир�
ские травы. По желанию во
все три вида мяса можно
завернуть сыр с орехами,
либо выбрать один вид.

� Эту закуску пригото�
вила повар Иркутского по�
литеха Светлана Сафоно�
ва. Повторить рецепт смо�
жет каждая хозяйка. Одна�
ко мы советуем лучше про�
вести это время с близки�

ми, заранее заказав разно�
образие новогодних блюд в
Комбинате питания Иркутс�
кого политеха.

Приятного всем аппе�
тита и с наступающим Но�
вым Годом, � добавил Иван
Густелев.

ВЫБОР РЕДАКЦИИ:
салат «А где буженина? Я
за нее».

Рекомендуется гото�
вить при просмотре филь�
ма «Операция «Ы» и другие
приключения Шурика».

Для порции салата
потребуется: ростбиф го�
вяжий, свежие огурцы, рук�
кола, кедровый орех, тома�
ты вяленые, сыр пармезан,
лист салата, соевый соус,
орегано (душица), масло
оливковое, соль, специи.

Способ приготовле;
ния: говяжью вырезку очи�
щаем от пленок, маринуем
пару часов в специях, с со�
лью, черным перцем и со�
евым соусом. Затем запе�
каем в духовке при темпе�
ратуре 180 градусов 20 ми�
нут.  Остужаем и нарезаем
слайсами. Кедровый орех
следует обжарить на сухой
сковороде 2�3 минуты. Сыр
нарезать пластиками.

Для заправки смешива�
ем оливковое масло, со�
евый соус и орегано.

Свежие огурцы нареза�
ем слайсами. Томаты черри
режем вдоль на четыре ча�
сти, добавляем немного
соли и орегано, отправляем
в духовку на 25 минут (70
градусов).

Подача:  на тарелку
выкладываем рукколу и
лист салата, ростбиф, огур�
цы, помидорки черри. По�
ливаем заправкой. Сверху
кладем сыр и кедровые
орешки. Салат готов.

ИНТЕРЕСНЫЙ
ФАКТ:

Легендарная сцена с царским «банкетом» из
любимого всеми фильма «Иван Васильевич ме�
няет профессию» вызывает у зрителей непрео�
долимое желание присоединиться к роскошной
трапезе. Во время съемок Леонид Гайдай очень
хотел, чтобы вся еда была настоящей, а не бута�
форской. Поэтому царский стол он накрыл на
собственные деньги, выделив на продукты 200
рублей � немаленькую по тем временам сумму.
Однако эпизод пришлось переснимать – после
просмотра материала оказалось, что кто�то слу�
чайно оставил на столе бутылку «Боржоми». Бан�
кет продолжили, как, впрочем, и требовал герой
Юрия Яковлева…

Для многих зрителей, чье детство пришлось на
60;70 годы прошлого века, Леонид Гайдай стал оли;
цетворением самого доброго и веселого кино. Но и в
наши дни его комедии с удовольствием смотрят как
возрастная, так и молодежная аудитории. Режиссер
умел найти ключик к самому сложному жанру – ко;
медии, став классиком и профессиональным масте;
ром советского кинематографа. Он всегда дарил ра;
дость окружающим и сам умел радоваться.

Именно это и послужило маркером для разработчи�
ков корпоративного календаря ИРНИТУ. Политеховцы во
главе с ректором Михаилом Корняковым решились на
смелый шаг – перевоплотиться в героев «гайдаевских»
фильмов. Самые удачные кадры украсили календарь на
2023 год.

Предлагаем горячий фоторепортаж со съемочной
площадки. Узнавайте в веселых киношных персонажах
своих коллег, преподавателей и УЛЫБАЙТЕСЬ!!! Наш ве�
ликий земляк для этого и жил, чтобы мы при любых об�
стоятельствах не разучились чувствовать добрую приро�
ду смеха и верили в самое лучшее.

Окончание на 4 стр.

; Машина ; зверь, слушай!

; Вы сюда приехали, чтобы записывать сказки, а мы
здесь работаем, чтобы сказку сделать былью!

ПРАЗДНИК К НАМ ПРИХОДИТ!
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Набор открыток, по;
священный 100;летию
режиссера, разработала
дизайнер Юлия Новико;
ва:

� Я очень люблю кино�
картины Леонида Иовича!
Родители воспитывали
меня на хороших фильмах,
а творчество Гайдая как раз
из таких. До сих пор пере�
сматриваю и каждый раз
смеюсь. Это же шедевры
на все времена!

Любимый киноперсо�
наж…  трудно выбрать. У
этого режиссера все ге�
рои по�своему колорит�
ные, смешные и уже такие
РОДНЫЕ! А если назвать
одного, пусть будет Шу�
рик � самый добрый, от�
зывчивый, справедливый,
всегда готовый прийти на
помощь!

Что касается дизайнер�
ского концепта открыток,
то я рисовала самые зна�
менитые сцены из филь�
мов, «подбирала» к ним по�
литеховские институты и
искала подходящие цитаты.

ГАЙДАЙ�ГРАФИКА

Открытки выполнила в
графическом стиле, доба�
вила акцентом только синий
оттенок, как главный цвет
нашего вуза. Они будут ин�

тересны всем, кто учится
или уже окончил Иркутский
политех.

Первыми набор откры�
ток оценили члены прав�

ления Ассоциации выпус�
кников, получившие его в
качестве одного из ново�
годних подарков от аль�
ма�матер.

; И тебя вылечат,  и меня вылечат!

; Федя, дичь!

Окончание, начало на 3 стр.

; Не виноватая я, он сам пришёл!

ПРАЗДНИК К НАМ ПРИХОДИТ!

; Это студентка, комсомолка, спортсменка,
наконец, она просто красавица!
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НОВОГОДНИЕ КОНЦЕРТЫ В ИРНИТУ:
ИГРА НА БАРАБАНАХ И РОК�МУЗЫКА

Коллективы Центра
культурно;массовой и
воспитательной работы
Иркутского политеха
проводят новогодние
концерты и мастер;клас;
сы.

Участники рок�клуба
«За рок» под руководством
Сергея Закарчевского

ПРАЗДНИК К НАМ ПРИХОДИТ!

Итоги конкурса ледяных игрушек «Арт;
ледышка 2023» подвели в художественной
студии «Арт;Политех». Участники студии и
дети сотрудников университета изготови;
ли праздничные композиции изо льда, де;
корируя их самыми необычными материа;
лами.

Авторы выполнили украшения в форме
ёлок, шаров, бабочек и пончиков. В новогод�
них ледышках «спрятались» ёлочные шишки,
бусины, блёстки, сушёные яблоки и кофейные
зёрна.  На одной из работ можно рассмотреть
контрастную ветку рябины. Некоторые ребята
подготовили целую серию украшений и даже
сделали яркие гирлянды с новогодними поже�
ланиями. Конкурсные работы украсили вход в
художественную студию.

подготовили интересную
программу. Концерт откры�
ли выступлением шоу;
группы LUMOS. Музыкаль�
ные коллективы исполняли
известные композиции.
Прозвучали и авторские со�
чинения, например, слуша�
тели высоко оценили твор�
чество солиста «Микрокос�

моса» Владислава Кра;
совского.

Руководитель студии
этнической перкуссии «Эт�
нобит» Наталья Власевс;
кая провела традиционный
мастер�класс «Барабанный
круг». Креативные занятия
пользуются популярностью
среди студентов.

� Особенность инте�
рактива заключается в том,
что все участники совмес�
тно создают музыку вне за�
висимости от уровня вла�
дения инструментами.
Опытные барабанщики и
ребята�новички интуитив�
но осваивают культуру раз�
ных народов мира, � рас�
сказала Наталья Власев;
ская.

В Белом зале Иркутско�
го политеха можно было ус�
лышать звуки джембе, ма�
ракасов, гуиро.

Творческий вечер посе�
тила второкурсница Инсти�
тута экономики, управле�
ния и права, актриса На�
родного театра «Предмес�
тье» Кристина Краснова.
По словам студентки, в
школе она осваивала игру
на гитаре, мечтала импро�
визировать на ударных ин�
струментах.

� Новогодний капустник
«Этнобита» запомнился
мне яркими, ритмичными
мелодиями, новыми зна�
комствами. Я играла на аф�
риканском барабане джем�
бе с необычайно глубоким
звучанием, � поделилась
впечатлениями Кристина
Краснова.

АРТ�ЛЕДЫШКА
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С Новым годом участников мероп�
риятия поздравили ректор Михаил
Корняков и заместитель мэра Иркут�
ска – председатель комитета по уп�
равлению Свердловским округом Ан;
тон Медко.

Будущий недропользователь Да;
ниил Кунц (Дед Мороз) и студентка
Института архитектуры, строитель�
ства и дизайна Татьяна Фадеева
(Снегурочка) организовали для самых
маленьких участников развлекатель�
ную программу.

Дети лепили снеговика, наряжали
елку, пели песни и выигрывали в кон�
курсах сладкие призы. Большой инте�
рес у ребят вызвала сказка о репке,
подготовленная коллективом Студго�
родка.

Все желающие могли попробовать
горячий ароматный сбитень, приго�
товленный сотрудниками Комбината
питания ИРНИТУ.

Директор Байкальского института
БРИКС Анна Кириенко занимается
плаванием, катается на лыжах и конь�
ках. По ее мнению, подобные спортив�
но�массовые мероприятия объединя�
ют коллектив вуза и позволяют пооб�
щаться с коллегами в неформальной
обстановке.

Новогоднее представление посе�
тили Наталья Митенкова и ее дочь�
шестиклассница Вера, которые живут
в Студгородке. Девочка рассказала
Деду Морозу, что любит кататься на
коньках, играть в шахматы и плавать.
На празднике Вере понравилось наря�
жать елку и давать ответы на остроум�
ные загадки сказочных персонажей.

ГОРЯЧИЙ СБИТЕНЬ,
СКАЗКА О РЕПКЕ И СНЕГОВИК

Политеховцы устроили костюмированное представление на вузовском катке, пригласив жителей Студго;
родка на детский праздник.

ПРАЗДНИК К НАМ ПРИХОДИТ!

Коллективы Центра куль;
турно;массовой и воспита;
тельной работы подарили де;
тям сотрудников и студентов
университета новогоднее
представление. Сказочную
историю юным зрителям рас;
сказали Дед Мороз и Снегу;
рочка, волк и лиса, волшебная
фея и чудесный снеговик.
Ключевым событием сюжета
стала борьба за новогодний
подарок между Бабой;Ягой и
зайцем ; символом наступаю;
щего 2023 года.

Сказочный сценарий разра�
ботали студенты � актёры народ�
ного театра «Предместье».

Концерт сопровождали
танцевальные номера ансамбля
«Академик» и школы современ�
ной хореографии «Шаги».

Маленьких зрителей порадо�
вало световое шоу группы
LUMOS, баттл политеховских ба�
рабанщиков и чечёточников.

ЗАЯЦ ПРОТИВ БАБЫ�ЯГИ
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ПЕРВЕНСТВО СПОРТИВНОЙ СТУДЕНЧЕСКОЙ
ЛИГИ ХОККЕЯ С МЯЧОМ

ИРНИТУ организовал Первенство спортивной студенческой лиги хоккея с мячом, участниками которого ста;
ли хоккеисты из восьми регионов страны. Турнир поддержали Министерство науки и высшего образования,
Министерство спорта РФ, Федерация хоккея с мячом и Российский студенческий спортивный союз «РССС», а
также губернатор Иркутской области Игорь Кобзев. Почётными гостями стали президент «РССС» Сергей Сей;
ранов и директор Департамента физической культуры и массового спорта Минспорта РФ Максим Уразов.

СПОРТИВНЫЙ ФЕСТИВАЛЬ

Открытие стартовало с
яркого шоу, которое для зри�
телей подготовила творчес�
кая группа LUMOS. В куль�
минационной части выступ�
ления на световых планше�
тах появились гербы Приан�
гарья и Федерации хоккея с
мячом России, а также лого�
тип ИРНИТУ. Затем под ап�
лодисменты на поле вышли
участники соревнований –
свыше ста хоккеистов.

По мнению президента
«РССС» Сергея Сейрано;
ва, в Иркутске организова�
ли настоящий праздник
студенческого спорта:

� Участие восьми реги�
онов в чемпионате по хок�

Как сказал Максим Ура�
зов, для иркутских спорт�
сменов созданы все усло�
вия:

� Ледовый дворец «Бай�
кал» поражает своими масш�
табами, качеством льда и со�
временным техническим ос�
нащением. Такому спортив�
ному объекту могут позави�
довать даже наши главные
соперники в хоккее с мячом
– финны и шведы.

С официальным нача�
лом масштабного празд�
ника иркутян поздравили
президент региональной
Федерации хоккея с мя�
чом Владимир Матиенко
и министр по молодёжной

политике Иркутской обла�
сти Маргарита Цыгано;
ва.

Начиная с 8 декабря,
состоялось 16 матчей. По�
беду одержали хоккеисты
из команды «Енисей». Сту;
денты Иркутского поли;
теха завоевали «сереб;
ро». Бронзовый призёр �
«Кузбасс».

Церемонию награжде�
ния провёл президент
«Спортивной студенческой
лиги хоккея с мячом», рек�
тор Иркутского политеха
Михаил Корняков:

� Наше первенство по�
дарило Иркутску пять насы�
щенных дней – настоящий
праздник русского хоккея.
Почти три тысячи болель�
щиков посетили зрелищ�
ные матчи. По итогам со�
ревнований лидировал
сильнейший – как в старин�
ной легенде Енисей увел
Ангару�дочь Байкала, так
красноярские хоккеисты
сегодня завоевали кубок
победителя.

Первенство – это де�
бютный и уверенный шаг к
проведению международ�
ного турнира с участием
студентов из различных
стран мира. Мы намерены
сделать Иркутск официаль�
ной столицей студенческо�
го хоккея с мячом.

Михаил Корняков вручил
призёрам кубки и наградные
комплекты, созданные спе�
циально для первенства.

Окончание на 8 стр.

кею с мячом – достижение
для пилотного проекта. Се�
годня стартует студенчес�
кая хоккейная лига, которая
была создана по инициати�
ве Иркутского политеха год
назад. Желаю турниру раз�
виваться, привлекать всё
больше игроков и болель�
щиков!

Максим Уразов вручил
Михаилу Корнякову благо�
дарственное письмо от за�
местителя Минспорта РФ
Одеса Байсултанова. В
приветственном адресе от�
мечается значительный
вклад ректора ИРНИТУ в
развитие хоккея с мячом в
студенческой среде.
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Финал суперсерии Националь;
ной студенческой лиги бокса  состо;
ялся в ИРНИТУ 10 декабря. Иркутс;
кие политеховцы завоевали три зо;
лотые и две серебряные медали.

Ассоциация «Национальная студен�
ческая лига бокса» была создана в 2021
году на базе Грозненского государ�
ственного нефтяного технического уни�
верситета имени академика М. Д. Мил�
лионщикова под руководством ректора
Магомеда Минцаева.

Мероприятие в Иркутском полите�
хе организовали при поддержке Мини�
стерства спорта и Федерации бокса
России. В соревнованиях принимали
участие 20 студентов, в том числе
спортсмены из Красноярска, Ростова�
на�Дону, Москвы, Грозного и Самары.
Все боксеры – победители турнира
между конференциями «Запад» и «Во�
сток». Честь Иркутского политеха от�
стаивали шесть боксеров.

Первыми на ринге встретились вто�
рокурсник политеха Олег Мошкирев и
студент Дагестанского госуниверсите�
та Айгум Казакмурзаев (до 59 кг). По�
беду одержал Олег Мошкирев.

Второкурсник Сибирского феде�
рального университета Иван Голубев  в
финале уступил Усману Магомадову из
Грозного и занял второе место (63,5 кг).

В категории до 67 кг сильнейшим
оказался студент ИРНИТУ Антон Вет;
ров, который выиграл бой у Ильи Анд�
риянова из Ростова�на�Дону– бронзо�
вого призера VIII Всероссийской летней
универсиады.

В весовой категории до 71 кг «зо�
лото» завоевал представитель ГГНТУ

СПОРТИВНЫЙ ФЕСТИВАЛЬ

ПЕРВЕНСТВО СПОРТИВНОЙ СТУДЕНЧЕСКОЙ
ЛИГИ ХОККЕЯ С МЯЧОМ

Окончание,
начало на 7 стр.

В образе молодого
хоккеиста изображён зим�
ний Байкал, обладающий
уникальной энергетикой,
силой и суровостью. В его
позиции читается стрем�
ление вперёд – он мчит,
как горный ветер Сарма.
Оранжевый мяч символи�
зирует Шаман�камень,
расположенный у истока
Ангары.

К поздравлениям при�
соединился президент ре�
гиональной Федерации
хоккея с мячом, директор
ЛД «Байкал» Владимир
Матиенко:

� Первенство лиги при�
несло много радости и ра�
зочарований, положитель�

Суперсерия Национальной студенческой лиги бокса

им. акад. М. Д. Миллионщикова Ву;
сал Алиев. Серебряную медаль вру�
чили иркутянину Денису Шевчуку.

Студент Грозненского государ�
ственного нефтяного технического
университета имени академика М.Д.
Миллионщикова Антон Ягубкин уве�
ренно лидировал в весовой катего�
рии до 80 кг. В бою он взял преиму�
щество над Андреем Зайцевым
(СФУ).

Мастер спорта по боксу Алексей
Салмин выступал за Самарский го�
сударственный технический универ�
ситет (до 92 кг). Он одержал уверен�
ную победу над Шамилем Мансуро�
вым из Грозного.

Второкурсник Геологоразведочного
техникума ИРНИТУ Орудж Мамедов –
победитель Всероссийских соревнова�
ний Национальной студенческой лиги
бокса в Грозном, которые прошли в сен�
тябре 2022 года. Вместе со студентом
из «Синергии» Рамазаном Карнукае;
вым он продемонстрировал финаль�
ный бой среди полупрофессионалов. В
пятом раунде Орудж уступил Рамазану,
которого признали победителем в ве�
совой категории свыше 92 кг.

Ректор ГГНТУ им. акад. М. Д. Мил�
лионщикова, президент национальной
студенческой лиги бокса Магомед
Минцаев поблагодарил ИРНИТУ за
организацию турнира.

ных эмоций и запоминаю�
щихся матчей. Желаю
всем участникам и дальше
развивать наш любимый
вид спорта – русский хок�
кей.

Исполнительный ди�
ректор «Спортивной сту�
денческой лиги хоккея с
мячом» Сергей Аносов
отметил, что общими уси�
лиями команд было заби�
то 206 мячей. Лидером по
оформленным голам
стали хоккеисты «Иркут;
ского политеха». Они за�
били в ворота соперников
42 мяча, пропустив толь�
ко девять. Политеховцы
задали высокую профес�
сиональную планку другим
спортсменам – обыграли
команды «Зыряне», «За�

байкалье» и «Заполярье».
Иркутяне уступили

лишь в финальном матче
студентам Красноярского
края. Хоккеисты подарили
зрителям по�настоящему
яркую игру. В прямом эфи�
ре за состязанием наблю�
дали болельщики из Крас�
ноярска, Москвы и других
регионов страны.

По информации трене�
ра красноярцев, мастера
спорта РФ по хоккею с мя�
чом Алексея Садовско;
го, политеховцы – серьёз�
ные соперники:

� Заметно, что тренер
Максим Владимирович
Блем вкладывает много
усилий в свою команду.

Самыми сложными для
нас стали матчи, органи�

зованные на открытом
стадионе «Рекорд», одна�
ко мы смогли выйти из
зоны комфорта, успешно
справились с поставлен�
ными задачами.

В борьбе за «бронзу»
между «Кузбассом» и «Зы�
рянами» победу одержали
кемеровчане со счётом
6:1.

На пятой строчке в тур�
нирной таблице расположи�
лись студенты из Нижнего
Новгорода. Команда «Запо�
лярье» (Мурманская об�
ласть) заняла шестое мес�
то. Хоккеисты Забайкальс�
кого края стали седьмыми в
общем зачёте. Студентам
«Бурятского госуниверси�
тета» удалось завоевать
лишь восьмое место.
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