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В рамках промышленного форума «Инженеры будущего 2012» иркутскими специалистами был продемонстрирован образец нового печенье, производимого по специальной технологии. «Секретным компонентом» этого кондитерского изделия является арабиногалактан - водорастворимый полисахарид, получаемый из древесины лиственницы.

Отмечается, что этот компонент не влияет на вкусовые качества печенья, однако, он крайне полезен для поддержания нормального баланса микрофлоры кишечника и регуляции иммунной системы. Кроме того, печенье с арабиногалактаном хранится в полтора раза дольше обычного.

Новое печенье должно начать поступать в магазины совсем скоро, а сами иркутские ученые уже приступили к адаптации своей технологии для производства вафель с арабиногалактаном.
