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06.08.2012, Информационный портал HOT. Иркутские ученые пекут печенье из древесины
В выпечку добавляют биологически активное вещество из лиственницы – арабиногалактан. Оно помогает поддерживать оптимальный баланс микрофлоры кишечника и которые способствуют регуляции иммунной системы, не влияя при этом на вкус кондитерского изделия. Есть и еще один плюс – срок хранения такого «деревянного» печенья увеличился в полтора раза.  Свое изобретение ученые из НИ ИрГТУ уже запатентовали и готовы представить  песочное печенье и пряники для дегустации.  Молодые изобретатели намерены уже в ближайшем будущем испечь пробную партию вафель.

